O
AcHILLION

CRIECHISCHES RESTARMANT

Das RestaurantAchillion
ist die geitgemisse Interpretation
des griechischen Flairs.
Es erwartet Sie ein gehobenes Ambiente
und exklusive Speisen.
Lassen Sie sich von unserer

Thr Team Achillion



Aperitifs

150.

151.

152.
153.
154.
156.

157.

Martini dry Wei3

Campari Orange/Soda

Aperol Spritz

Hugo

Lillet Vive

Prosecco Valdo di Valdobbiadene
Limoncello Spritz

5cl
5cl
5cl
5cl
5cl
5cl
5cl

500 €
500 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
500 €
6,50 €



Kalte Vorspeisen

1. Zaziki Joghurtdip mit Knoblauch und Gurken
2. Taramas Fischrogenpiree mit Olivendl und Zitrone
3. Meeresfriichte nach Art des Hauses mit Balsamico-Vinaigrette
4. Bohnensalat nach Art des Hauses
5. Dio Cremes pikante Schafskasecreme und Auberginen-Mousse
6. Kalte Vorspeisen-Variation mit Zaziki, Taramas, Meeresfricht
Bohnensalat, Schafskasecreme, Auberginen-Mousse, Feta
181. Dakos kretischer Bruschetta mit Feta, Tomaten, Oliven, Kapern
Warme Vorsrpeisen
7. Pita griechisches Fladenbrot vom Grill
8. Knoblauchbrot Hausrezept
o. Sardellen mit Joghurt-Mayonnaise-Dip
10. Gebratene Auberginenscheiben mit Zaziki
11. Zucchiniplatzchen mit Krautern, dazu Zaziki
12. Peperoni mit Knoblauchsof3e
13. Florinis Rote Spitzpaprika mit Pesto, geflllt mit Schafskase
14. Oktopus vom Grill mit Olivendl und Oregano auf Balsamicocreme
15. Garides Saganaki Garnelen mit Tomaten-Feta-Sof3e
16. Dolmades Weinblatter gefiillt mit Reis und Hackfeisch
an Zitronen-Dill-SoBem
17. Gegrillte Babycalamari mit Pesto
18. Warme Vorspeisen-Variation mit Auberginenscheiben Florinis

mit Feta und Pesto, Kase in Filoteig mit Sesam und Honig,
Weinblatt gefullt, Zucchiniplatzchen

550 €
6,50 €
12,00 €
700 €
750 €
15,00 €

750 €

3,50 €
550 €
10,50 €
10,00 €
9,50 €
7,00 €
9,00 €
15,00 €
13,00 €
8,50 €

10,00 €
15,00 €



Kase-Vorspeisen

800. Feta in Sesamkruste mit hausgemachter Tomatenmarmelade 9,50 €

19. Mastelo vom Grill mit Tomatenscheiben, Balsamicocreme, 9,50 €
Tomatenmarmelade

20. Feta-Kase in Filoteig mit Sesam und Honig auf Balsamicocreme 9,50 €

21. Feta aus dem Backofen mit Knoblauch, Oregano, 9,00 €

Kirschtomaten, Paprika, Oliven, Zwiebeln

Salate

22. Fitness-Salat gegrillte Hahnchenbruststreifen auf Blattsalat 12,50 €
mit Kirschtomaten, Paprika, Gurke, eingelegte Zwiebeln, Parmesan,
Haus-Dressing mit Balsamico und Zwiebeln

23. Gemischter Salat Blattsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Haus-Dressing 5,50 €
mit Balsamico und Zwiebeln
24, Choriatiki griechischer Bauernsalat mit Kirschtomaten, Gurken, 12,00 €

Schafskase, Oliven, Paprika, Kapern, frischen Oregano, eingelegte
Zwiebeln und Olivendl
25. Salat der Saison mit gegrillten Garnelen, Blattsalat mit 15,50 €
Kirschtomaten, Paprika, Gurke, eingelegte Zwiebeln,
Balsamico-Vinaigrette

Suppen

26. Griechische Bohnensuppe 500 €
27. Tomatensuppe mit Sahne und Basilikumol 6,00 €
Beilagen

28. Tomatenreis 3,50 €
29. Pommes frites 4,00 €
30. Kartofeln mit Thymian und Rosmarin aus dem Backofen 4,50 €

182. Frisches Gemise 500 €



Vegetarisches

3. Linguine Bandnudeln mit frischen Champignons und Parmesan
in Muskat-ThymiansofRe, dazu gemischter Salat

32. Auberginenhalfte gefiillt mit Tomaten und frischen Krautern,
Uberbacken mit Schafskase, dazu Kartofeln und gemischter Salat

Fischgerichte

33. Dorade Royal vom Grill mit Zitronen-Vinaigrette, GemUse,
Kartofeln und gemischter Salat

35. 4 Riesengarnelen vom Grill mit Zitronen-Vinaigrette
auf Avocado- Limet ten-Creme, dazu GemlUse, Kartofeln
und gemischter Salat

36. Gebackenes Lachsflet mit Kartofeln, Limetten-Kapernsof3e
und Brotkruste dazu GemUse, Kartofeln und gemischter Salat

37. Zanderflet mit Bouillabaisse-SoRe dazu Gemuse, Kartofeln
und gemischter Salat

38. Gegrillte Babykalamari mit Zitronen-Vinaigrette, dazu Taramas,
GemUse, Kar tofeln und gemischter Salat

39. Kos-Teller mit Gyros, Babykalamari, Zitronen-Vinaigrette,
Zaziki, Reis und gemin schter Salat

40. Fischplatte fiir 1 Person vom Grill, Dorade-Filet, Oktopus,
Babykalamari und Garnele, dazu Gemuse, Kartofeln
und gemischter Salat

41. Fischplatte fir 2 Personen vom Grill, Dorade-Filet,

Oktopus, Babykalamari und Garnele, dazu GemUse,
Kartofeln und gemischter Salat

Alle Gerichte auf Wunsch auch mit Bauernsalat, Aufpreis 2,50€

14,50 €

17,00 €

24,00 €

33,00 €

23,00 €

21,00 €

19,00 €

18,00 €

26,50 €

51,00 €



Fleischgerichte

42.
43.

44,

45.

46.

47.

48.

49,

50.

51.

52.

53.

54.

Gyros mit Zaziki, Reis und gemischter Salat

Gyros aus dem Backofen, mit Metaxasof3e, Kase, Reis
und gemischter Salat

Bifteki Hackfeisch gefiillt mit Schafskase, dazu Zaziki,
Reis und gemischter Salat

Suzuki Fleischkiichle vom Grill, mit Zaziki, Pommes
frites und gemischter Salat

Hahnchenbrustflet mit Penne und Ruccola in
Sahne-Senfsol3e, dazu gemischter Salat

Suvlaki 2 SpieBe, mit Zaziki, Reis und gemischter Salat
Schweinefletspie3 vom Grill mit Krauterbutter, Zaziki, Reis
und gemischter Salat

Hahnchenbrustflet mit Linguine, frischen

Champignons und Lauch in Metaxasol3e gemischter Salat
Korfu-Teller Gyros, Suzuki, Schweinesteak, Zaziki,

Reis und gemischter Salat

Artemis-Teller Lammkotelett vom Carré,

Suvlaki, Gyros, Suzuki, Zaziki, Reis und gemischter Salat
Dorf-Teller Rinderleber, Suvlaki, Gyros, Zaziki,

Reis und gemischter Salat

Filet-Teller Rinderflet vom Arg. Black Angus, Lammflet,

Schweineflet, Krauterbutter, Zaziki, Reis und gemischter Salat

Paros-Platte fiir 2 Personen 2 Lammkotelett vom Carré,
2 Suvlaki, 2 Suzuki, Gyros, Zaziki, Reis und gemischter Salat

Alle Gerichte auf Wunsch auch mit Bauernsalat, Aufpreis 2,50€

17,00 €
18,00 €

18,00 €

15,50 €

17,50 €

17,00 €
20,00 €

17,50 €

17,50 €

20,00 €

18,00 €

2750 €

38,00 €



Lammspezialitaten

56. 5 Lammkotelett vom Carré mit Krauterbutter, Zaziki,
Kartofeln und Gemise, dazu gemischter Salat

57. Lammflet mit ThymiansoRe, Kartofeln und Gemdse,
dazu gemischter Salat

58. Lamm-Teller 2 Lammkotelett vom Carré, 1 Lammflet,
1 Lammspiel3 von der Lammhdfte, Krauterbutter, Zaziki,
Kartofeln und Gemiuse, dazu gemischter Salat

59. Geschmorte Lammhaxe und Auberginenhalfte gefullt
mit Tomaten, frischen Krautern und Schafskase,
dazu Kartofeln und gemischter Salat

Spezialitaiten vom Rind
63. Rinderflet vom Argentine Black Angus GemiUse und Kartofeln,
dazu ThymiansofRe und gemischter Salat

64. Rinderleber vom Grill mit gebratenen Zwiebeln und Reis
dazu ThymiansoBe und gemischter Salat

Auflauf

68. Mousaka gebratene Auberginen- und Kartofelscheiben, Hackfeisch,
Uberbacken mit BechamelsoBe und Parmesan, dazu gemischter Salat

Fir unsere kleinen Gaste
70. Suvlaki FleischspieBB mit Pommes frites

71. Gyros mit Pommes frites
72. Paniertes Hahnchenschnitzel mit Pommes frites

Alle Gerichte auf Wunsch auch mit Bauernsalat, Aufpreis 2,50€

29,50 €

29,00 €

30,00 €

22,00 €

33,00 €

17,00 €

18,50 €

10,00 €
10,00 €
10,00 €



Warme Getranke

85.
86.

87.

88.
89.
90.

91.

Tasse Kafee

Espresso

Griechischer Mokka

Cappuccino

Latte Macchiato

HeiBe Schokolade

Glas Tee Kamille-Krauter-Grin-Pfeferminz-Schwarz-Frlchte

2,50 €
240 €
3,00 €
2,80 €
3,00 €
2,80 €
2,40 €



Alkoholfreie Getranke

92, Pepsi-Cola Light 3,00 € 4,00 €
921. Coca Cola Zero 3,00 € 4,00 €
93. Pepsi-Cola 3,00 € 4,00 €
94. Mirinda Orange 3,00 € 4,00 €
95. Seven Up Limonade 3,00 € 4,00 €
96. Bitter-Lemon 3,00 € 4,00 €
97. Spezi 3,00 € 4,00 €
98. Apfelschorle 3,00 € 4,00 €
99. Orangenschorle 3,00 € 4,00 €
100. Grapefruitschorle 3,00 € 4,00 €
101. Johannisbeerschorle 3,00 € 4,00 €
22. Maracujaschorle 3,00 € 4,00 €
1050. Rhabarberschorle 3,00 € 4,00 €
102. Apfelsaft 3,20 € 420 €
103. Orangensaft 3,20 € 4,20 €
104. Grapefruitsaft 3,20 € 4,20 €
105. Maracuja-Nektar 3,20 € 4,20 €
923. Johannisbeer-Nektar 3,20 € 4,20 €
Wasser
106. Teinacher Medium 0,251 2,50 €
107. Teinacher Still 0,251 2,50 €
Teinacher Medium Flasche 0,751 6,00 €
108. Teinacher Still Flasche 0,751 6,00 €
Biere
110. Dinkelacker Pils vom Fass 0,31 300€ 0,51 4,20 €
1. Dinkelacker privat 0,31 300€ 0,51 4,20 €
13. Sanwald Hefeweizen vom Fass 0,31 300€ 0,51 420 €
14. Sanwald Hefeweizen Alkoholfrei 0,51 4,20 €
15. Sanwald Hefeweizen dunkel 0,51 4,20 €
116. Sanwald kristallweizen 0,51 4,20 €
17. Kellerbier hell 0,51 4,20 €

118. Dinkelacker Pils Alkoholfrei 0,331 3,50 €



Spirituosen

119. Ouzo

151.  Williams

152. Kirschwasser

153. Ramazotti

154. Baileys

155. Wodka Lemon

Brandy

125. Metaxa 5* 38%

126. Metaxa 7* 40%

127. Metaxa Grand Olympia Reserve 40%

2cl
2cl
2cl
4 cl
4 cl
4 cl

2 cl
2cl
2 cl

250 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
4,00 €
450 €

450 €
550 €
750 €



Rotweine

128. Merlot trocken, Peloponnes

129. Imiglikos halbsifB

130. Nemea trocken, Qualitadtswein, Rebsorte Agiorgitiko
131. Naoussa trocken, Qualitatswein, Rebsorte Xinomavro
132. Cabernet Sauvignon trocken, Peloponnes

133. Hauswein trocken

Roseweine

138. Imiglikos halbsufi

139. Roditis trocken

Weilweine

140. Moschofileto trocken, Peloponnes

141. Imiglikos halbsinB

142. Retsina aromatisch, geharzt

144. Assyrtiko trocken, Santorini

145. Hauswein trocken

Weinschorle

159.

WeiB-Rot suf3 oder sauer

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2 cl

6,50 €
500 €
550 €
550 €
500 €
6,50 €

500 €
550 €

550 €
500 €
500 €
550 €
500 €

4,50 €



6)
AcHILLION

CRIECHISCHES RESTARMANT

SchwabstraBe 32 « 70197 Stuttgart  Tel.: 0711 - 65669183
www.achillion-stuttgart.de ¢ info@achillion-stuttgart.de

Dienstag bis Sonntag 11:30 - 14:30 Uhr und 17:30 - 23:00 Uhr
Montag Ruhetag
folgen uns auch bei:

achillion.stuttgart



